
Insalata valeriana mimosa	 12.5
Nüsslisalat mit Ei und French-Dressing

Cappelletti ripieni di asparagi verdi e levistico alla panna con Cognac	 33.5
Cappelletti gefüllt mit grünen Spargeln und Liebstöckel, Cognac-Rahmsauce

Mezzi rigatoni con carciofi, pinoli, calamari, ciliegini e ricotta	 29.5
Mezzi Rigatoni mit Artischocken, Pinienkernen, Tintenfisch (ESP), Kirschtomaten, Ricotta

Risotto Acquerello con asparagi verdi e ricotta salata	 28.5
Acquerello-Risotto mit grünen Spargeln und gesalzener Ricotta

Filetti di branzino con asparagi verdi e olive nere Leccino, Taglierini	 37.5
Wolfsbarschfilets (TUR) mit grünen Spargeln und schwarzen Leccino-Oliven, Taglierini

Lombata d‘agnello alla provenzale			   40
Lammrückenfilet (AUS/NZL) nach provenzalischer Art, dazu Ofenkartoffeln und Gemüse

Mousse al cioccolato bianco con mandorle e pistacchi	 12
Weisses Schokoladenmousse mit Mandeln und Pistazien

CONSIGLIAMO

Unsere Pasta ist haus- und handgemacht von der Commercio Manifattura. Alle Preise in CHF und inkl. MwSt. 
Gerne geben wir Auskunft zu Allergenen und Intoleranzen. 

Aperitivo

Primo Bianco Vermentino di Sardegna DOC 	 10cl l 8.5
Cantina Mesa	 75cl l 56  
100% Vermentino

Leuchtendes Strohgelb mit zarten grünen Reflexen. In der Nase relativ intensiv und 
blumig mit deutlichen Noten von weissen Früchten. Am Gaumen ausgewogen und hell mit 
einer herrlichen Frische und Reichtum. Im Abgang Noten von Zitrusfrüchten und Kräutern.

Vino bianco

Holunder Lemon Spritz 0.0%	 9.5
Bitter Lemon, Holunderblütensirup, Minze und Lime

Piatti


