
insalata mimosa	 13.5
Nüsslisalat mit Ei, French-Dressing

insalata d‘autunno	 16.5
Nüsslisalat mit Speck und Steinpilzen, French-Dressing

carpaccio di manzo al tartufo nero	 32.5
Hauchdünn geschnittenes Rindsfilet-Carpaccio mit schwarzem Trüffel

cappelletti ripieni di salsiccia e tartufo nero	 34.5
Hausgemachte Cappelletti gefüllt mit Salsiccia und schwarzem Trüffel, Rahmsauce

taglierini al tartufo nero	 33
Hausgemachte Taglierini mit schwarzem Trüffel und Rahmsauce

sogliola al prosecco con taglierini e verdure	 45.5
Seezunge an Prosecco-Buttersauce, Taglierini und Tagesgemüse

lombata di vitello alla crema di gorgonzola e tartufo nero	 48.5
Kalbskotelette an Gorgonzola-Trüffelrahmsauce, Röstikroketten und Tagesgemüse

duetto di mousse (toblerone e torrone)	 15
Toblerone- und Torronemousse mit Schlagrahm

CONSIGLIAMO.

Unsere Pasta ist haus- und handgemacht von der Commercio Manifattura. Alle Preise in CHF und inkl. MwSt. 
Gerne geben wir Auskunft zu Allergenen und Intoleranzen.

aperitivo

mercuzio nebbiolo langhe doc 2019	 10cl l 10.5
Mura Mura Piemont	 75cl l 73
100% Nebbiolo

Leuchtendes, aufhellendes Rubinrot. Duftende Nase, floral, Veilchen, Preiselbeeren, dazu nasser 
Stein, edle harzige Nuancen. Am Gaumen saftig, mit engmaschigem Tannin, zeigt schönen 
Schmelz, klare Frucht, im Finale dann sehr griffig-jugendlich.

vino rosso

prosecco rosé doc	 10cl l 11
L‘Anima di Vergani, Veneto	 .
100% Glera

i piatti


