
Insalata valeriana mimosa	 12.5
Nüsslisalat mit Ei und French-Dressing

Cappelletti di grano arso ripieni di fontina, bietola e erbette	 33.5
Hausgemachte Cappelletti aus geröstetem Weizen (Grano Arso) gefüllt mit 
Fontina, Mangold und Kräutern, dazu Parmesancreme mit Baumnüssen und Birnen

Pizzoccheri alla Valtellina	 27
Hausgemachte Pizzoccheri nach Veltliner Art (Lombardei) mit Fontina Käse, 
Wirsing, Kartoffeln, Knoblauch, Butter und Salbei

Gnocchetti di grano arso con dentice	 28
Hausgemachte Gnocchetti aus geröstetem Weizen (Grano Arso) mit Zahnbrasse, 
Zwiebeln, Datteltomaten, Basilikum, Olivenöl und Orangen

Filetti di dentice con ciliegini, arance, capperi e olive taggiasche	 37
Zahnbrassenfilets mit Kirschtomaten, Orangen, Kapern und Taggiasca-Oliven, dazu
Risotto und Gemüse

Brasato di manzo al Barolo			  38
Rindsschmorbraten an Barolo-Sauce mit Safranrisotto und Gemüse

Strudel di mele con salsa alla vaniglia	 13
Apfelstrudel mit Vanillesauce

CONSIGLIAMO.

Unsere Pasta ist haus- und handgemacht von der Commercio Manifattura. Alle Preise in CHF und inkl. MwSt. 
Gerne geben wir Auskunft zu Allergenen und Intoleranzen. Zahnbrasse: IND | Fleisch: CH

aperitivo

Dolcetto d‘Alba DOC Massolino 	 10cl l 9.5
Piemonte 	 75cl l 70  
100% Dolcetto

Kräftiges Rubinrot mit intensiven violetten Reflexen. Kräftige, frische, fruchtige, 
liebliche und elegante Duftnoten.

vino rosso

Basilico Spritz 0.0%	 12
Siegfried Wonderleaf, alkoholfreier Prosecco, Basilikum, Zitronensaft, Soda

i piatti


